Pivni degustace Lichnov 15. 10. 2011
Degustace zacne v 16,30 hodin, pfipadné i dfive, pokud jiz budou vSichni degustéatofi pfitomni.
Degustovat se bude:

Pivovar Holba Serak (4,7%)

Pivovar Litovel Moravan (4,6%)

Pivovar Svijany Svijansky Maz (4,8%)
Plzerisky Prazdroj Pilsner Urquell (4,4%)
Plzerisky Prazdroj Gambrinus (4,1%)
Budéjovicky Budvar Budweiser Budvar (5,0%)
K Brewery Trade KlaSter (4,6%)

K Brewery Trade Lobkowicz (4,7%)

K Brewery Trade Schwarzenberg (4,0%)
Pivovar Zubr Zubr Classic (4,1%)
Pivovar Rohozec Skaléak (5%)

Pivovar Nova Paka Kumburak (5,0%)

Pivovar Parnik Pferov Namornik - bonus vzorek

Pravidla degustace

1. Priprava vzorki

Degustovat se budou vySe uvedené vzorky. K dispozici budou vzdy dvé lahve/plechovky (2x 0,5I).
Clenové degustaéni komise mohou nominovat a do soutéze prihlasit dal$i vzorky. PfihlaSeni vzorku je
mozné nejpozdéji 48 hodin pfed zacatkem degustace. Pfihlasujici dalSich vzork( odpovida za zajisténi
vzork( a jejich dopraveni do mista degustace.

2. Prostredi degustace

Pro spravny pribéh degustace je tfeba pfipravit odpovidajici prostfedi. Degustaéni mistnost bude
obsahovat minimalné tolik stolt a Zidli, kolik bude degustatort. Stoly budou umistény v fadé vedle sebe.
Ve stavebné oddélené mistnosti bude k dispozici pfipravna vzorka.

3. Degustaéni komise

Degustacéni komise je tvofena z vedouciho degusta¢ni komise, zastupce vedouciho degusta¢ni komise a
z degustatort. Vedouci degustacni komise dohliZi na spravny pribéh degustace. Zastupce degustacni
komise je zodpovédny za pfipravu vzorku.

4. Pfiprava soutéZnich vzorkl

PFipravna soutéznich vzorkl je oddélena od degusta¢ni mistnosti. Vzorky pfipravuji vedouci degustaéni
komise a zastupce vedouciho degustaéni komise. Degustatofi nesmi byt pfipravé vzorkl pfitomni. Teplota
vzorku se pohybuje od 7 do 11 stupnu, mnoZstvi vzorku je minimalné 150 ml. Vzorky jsou pfipravovany do
sklenic.

5. Degustace soutéznich vzorku

V jedné sérii je mozné degustovat maximalné 6 vzorkl. Vedouci degustaéni komise pfinese vzorky
degustatoriim. Vzorky budou oznaceny €isly (1 - 6 v prvni sérii a 7 - 12 ve druhé sérii). Degustuje se tedy
anonymné (degustéator nevi, jaka znacka piva se pod oznacenim vzorku skryva). Degustatofi posuzuji
jednotlivé vzorky a sva zjisténi zapisuji do degustacniho protokolu. Hodnoti se na Skéle 1 az 9, kdy 1 je
"bozské" pivo (UZasné pivo, které bych mohl pit cely veCer a nemusel bych si kazit chut né€im k jidlu), 2
vyborné pivo, 4 chvalitebné (pivo, které dokazu pit cely vecer a obéas mam chut na néco k zakousnuti), 5
dobré (pivo, které kdyZ pivu uz tfeti ve€er za sebou, tak mam chut spiS na néjaké jiné), 7 dostacujici
(pouze k uhaSeni Zizné, jedno a vice radéji ne), 9 nedostacujici-nepitelné (obraci se mi po ném Zaludek).
Hodnoti se komplexné barva, viné, Fiz, chut a pitelnost piva (i kdyZ pitelnost piva se ze vzorku 150 ml



neda zcel urcit. Ke kazdému vzorku degustétofi provedou kromé bodového hodnoceni i slovni hodnoceni.
Nepovinné si mohou degustatofi tipnout, jak& znacka piva se pod degustovanym vzorkem skryva.

Béhem degustace maji degustatofi narok na neutralizatory chuti. Kazdy degustator bude mit pro kazdou
sérii k disozici zhruba 100 g Sunkového salamu (Sunky), 50 g platkového syru a 2 rohliky. (Salamem se
eliminuje hofkost, kyselost piva se odstrani syrem, Uplnou eliminaci chuti se zavrSi neslanym pecivem).
Pro zapijeni je k dispozici voda.

Mezi jednotlivymi sériemi musi byt vloZena pfestavka minimélné 15 minut.

6. Vyhodnoceni degustace

Vedouci a zastupce vedouciho degustaéni komise po ukonéeni vlastni degustace provedou vyhodnoceni
- priméry znamek, které degustétofi pfifadili k jednotlivych vzorkim. Nasledné odtajni, ktera znacka piva
se za kterym vzorkem skryva.

Vyhodnoti se i nepovinné ¢ast - kolik vzorka degustatofi oznagcili spravnym nazvem vzorku.

Akci sponzoruje HELIOS, protoze "kdyZ je firma dobfe fizend, zbyva €as na zdbavu" :-)



